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BEVANDE ANALCOLICHE -  SOFT DRINKS          5
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SPREMUTE DI AGRUMI - FRESHLY SQUEEZED 8

Arancia - Orange , Limone - Lemon , Pompelmo - Grapefruit
Melograno - Pomegranate

Bicchiere d’Acqua - Glass of Water 1

Centrifuga Succo Spremuto a Freddo - Cold pressed Juice Centrifuge

BAR DELLA PACE

Acqua minerale in bottigli 0,47lt - Bottled mineral water
The freddo in lattina Pesco o Limone - Peach or Lemon Iced Tea in a Can 
Succhi di Frutta - Fruit Juices , Coca Cola - Coke , Coca Cola 0 - Coke 0 
Chinotto - Chinotto , Acqua Tonica - Tonic Water

10

Caffè Espresso - Espresso Coffee
Caffè Decaffeinato - Decaffeinated Coffee
Caffè Freddo - Cold Coffee (C)
Caffè D’Orzo - Barley Coffee (A)
Ginseng - Ginseng Coffee
Caffè con Panna - Coffee with Cream
Caffè Americano - American Coffee
Caffè Corretto con Liquore - Coffè corrected with Liqueur 
Caffè Doppio - Double Coffèè
Caffè Latte caldo - Hot Coffee Milk (C)
Cappuccino – Cappuccino
Cappuccino Decaffeinato – Decaffeinated Cappuccino 
Latte in bicchiere Caldo – Milk in a glass Hot (C) 
Cioccolata Calda – Hot chocolate (G)
Pasticceria da Biscotto ( 5 pz ) – Biscuit Pastry (5 pcs) 
Caffè Shakerato – Shaken Coffee
Caffè Irlandese – Irish Coffee (G)



BAR DELLA PACE
BEERS

Spina - Draught BeerMessina Vivace (A)

                   Messina Cristalli di Sale  (A)

20 cl    5 
40 cl    8

1lt  18

Bottiglia 0,33 cl - Bottle 0,33 cl

Ichnusa Non Filtrata (A) 
Raffo Birra Pugliese (A) 
Moretti Zero  Free Alcol (A) 

 

6
6
6

Piccola - Small
Media - Medium
Grande - Large

Piccola - Small
Media - Medium
Grande - Large

 
 

                  

 
 

 
 

 
  
  

  

20 cl 5 
40 cl 8 
1lt 18

 COCKTAIL ANALCOLICO - NON-ALCOHOLIC COCKTAIL

        

    

    

    

    

 	
	
	

  	
	
	

 

 	

 

 
 

Virgin Mojito

  

	 	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	

Lime, sciroppo di canna, soda, succo di mela 
	 	 	 	 	Fresh lime, sugar cane syrup, soda, apple juice

   
 
 

       
       

    

Crodino, Bitter Bianco, Bitter rosso 7

 
       

       

APERITIVI ANALCOLICO - NON-ALCOHOLIC APERITIF

Shirley	Temple
Ginger	ale,	granatina
Ginger	ale,	grenadine	

Boo-Boo	Special

	 	 	 	 	 	
Succo	di	Arancia	-	Succo	d’Ananas	-	Granatina
Orange	Juice	-	Pineapple	Juice	-	Grenadine

8

8

8
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SPRITZ
 
BAR DELLA PACE                        

CAMPARI                   
Campari, Prosecco, Soda Water

HUGO                            
Liquore al sambuco, Foglie di menta, Prosecco
Elderflower Liqueur, Mint Leaves, Prosecco

HUGO DALLA NASCITA                       
Liquore al sambuco St. Germain, Foglie di Menta, Prosecco
St. Germain Elderflower Liqueur, Mint Leaves, Prosecco

LIMONCELLO                          
Limoncello,  Prosecco, Soda Water

APEROL                          
Aperol, Prosecco,  Soda Water

POMEGRANATE          
Melograno Fresco, Prosecco, Acqua Gassata
Freshly Squeezed Pomegranate Juice, Prosecco, Soda Water

‘‘LO’’ SPRITZ            
Select Bitters, Prosecco, Soda Water

10
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10

10

12
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Liquore al frutto della Passione, Basilico, Prosecco 
Passion fruit Liqueur, Basil Leaves & Prosecco.



BAR DELLA PACE

BAR DELLA PACE Beverage Menu                                       

VINI
Vini al bicchiere - Wine by the glass
Bollicine - Sparkling

Richard Lucien Premiere Cru Brut - 50% Pinot Nero 50% Chardonnay 
Prosecco DOC - Tre Scalini
Franciacorta Marchese cuveè - Antiori

Bianchi - White

Chardonnay - Tre Scalini
Frascati Superiore DOCG - Tre Scalini
Pinot Grigio - Tre Scalini
Sauvignon - Tre Scalini
Gewürztraminer- Perelise Colterenzio 

Rossi - Red

Montepulciano d’Abruzzo - Tre Scalini
Chianti Classico DOCG - Banfi
Syrah IGT - Tre Scalini
Cabernet Franc DOC, Tre Scalini - Banfi
Sagrantino di Montefalco DOCG - Tre Scalini
Brunello di Montalcino DOCG - Banfi

Rosè - Rosè

Cerasuolo d’Abruzzo  - Tre Scalini
Cost’è IGT - Banfi

Vini dolci - Dessert wines

Moscato d’Asti Prunotto, Antoniri
Cannellino del Lazio
Passito di Pantelleria
Malvasia
Brachetto D’Aqui DOCG - Banfi
Porto

Vini naturali al bicchiere
Palazzo Tronconi ARCE

Bianco Fregellae
Rosso Zi’Tore

Francia

Veneto

Lombardia

12
6,5
10

Abruzzo
Lazio
Veneto
Friuli
Trentino Alto Adige

Abruzzo
Toscana
Lazio
Friuli
Umbria
Toscana

Abruzzo

Toscana

Piemonte
Lazio
Sicilia
Lazio
Piemonte
Portogallo

6
7
9
8
9

6
9

8
8

10
8
7

15

6
7
7
8

12
20

7
7

Tutti i vini contengono sol!ti (N) - All wines contain sulphites (N)
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PESTATI - �������ǧ������������Ǥ

 
                   

    

 

               

                  

                  

    

CAIPIRINHA
Cachaca, lime, zucchero di canna
�a��a�aǡ��i���Ƭ����a��an�
 
CAPIROSKA
Vodka lime, zucchero di canna
����aǡ��i���Ƭ����a��an�

CAPIFRAGOLA
Vodka fragola, lime,  zucchero di canna
����aǡ����a������ǡ��i���Ƭ����a��an�

MOJITO
Rum, menta, lime,  zucchero di canna
���ǡ��in�ǡ��i���Ƭ����a��an�

CAIPIRISSIMA
Rum, lime,  zucchero di canna
���ǡ��i���Ƭ����a��an�

PINACOLADA
Rum bianco, ananas, cocco
���ǡ����n���Ƭ��in�a����
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10

COCKTAILS 
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COCKTAIL ALCOLICI - ALCOHOLIC COCKTAIL.

 

 

 

COCKTAILS 

BELLINI  
Pesca e prosecco  
Peach smoothie & prosecco

ROSSINI
Fragola e prosecco 
Strawberry smoothie & prosecco

NEGRONI
Gin, Bitter Campari, Martini rosso
Gin, Campari & red Martini

MANHATTAN
Martini rosso, rye whisky, Angostura
Red martini, rye whisky & Angostura

MARGARITA
Tequila, Cointreau, succo di limone, sale
Tequila, Cointreau, lemon juice & salt
 
MARTINI COCKTAIL
Gin, Martini
Gin, Martini dry
 
DAIQUIRI
Rum, zucchero liquido, succo di limone
Rum, sugar & lemon juice

Vodka, Cointreau, lime, succo di  mirtillo
Vodka cranberry Cointreau succo di lime 

10

10

10

10

10

10

10

10COSMOPOLITAN

AMERICANO
Campari,	Vermouth,	soda

BAR DELLA PACE Beverage Menu
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AI).   10 

 APERITIVO	PACE

Supplì

Fritto misto Vegetale (AG)
Verdure miste fritte in pastella croccante con salsa di peperoni
Assorted vegetables fried in a crispy batter, with a bell pepper sauce

         
       

       

La camicia (FAG)
Ripiena con pomodoro fresco, mozzarella, ruchetta 
scaglie di parmigiano e prosciutto di Parma
Specialty pinsa stuffed with seasoned fresh tomato, mozzarella 
rocket salad parmigiano and Parma ham

Focaccia Bianca olio e rosmarino
Italian tradional breqd with olive oli,rosemary

Focaccia con mortadella e pistacchio 
Focaccia with mortadella and pistachios

(AGH)

Focaccia Nerano
Zucchine caciocavallo e basilico
Zucchini caciocavallo e basilico

15

15

15

7

13

14(AG)

Porchetta cotta al forno Josper servita al piatto (N) 
Homemade porchetta (pork)cooked in the Josper oven, 
served in slices for an authentic flavor experience

3,50
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ALL SPIRITS 50ML PER SERVINGBAR DELLA PACE Beverage Menu

  
 

          
      

        
   	 	  	 		 	 	  

         
    

          

    
   

      
   

Scamorza affumicata di bufala con prosciutto di Parma (G) 
Smoked buffalo scamorza cheese served with Parma ham

13

Bruschetta al pomodoro con basilico e olio di oliva (A) 
Tomato Bruschetta with Bsil and olive oil

        
          

         
    

          

6

Composizione di formaggi italiani 
Selection of national cheeses

(GH)

Polpette di bollito alla picchiapo (AGI) 
Selection of national cheeses

13

Trippa cucinata lentamente in salsa di pomodoro con 18 
menta e pecorino romano (AI)
Slow-cooked tripe in a tomato sauce with mint and Pecorino Romano

Bruschetta con baccalà mantecato e olive taggiasche (ADG) 
Bruschetta With creamy codfish	and	taggiasche	olives

19

16



Dal 1891, il Bar della Pace è un'istituzione storica nel cuore di Roma
un luogo diventato un punto di incontro per artisti, intellettuali e celebrità.

Che tu venga per un caffe, un pranzo, un aperitivo o una cena,
troverai sempre un ambiente familiare e affascinante.

Scopri il nostro menù e lasciati avvolgere da uno dei luoghi più iconici di Roma.

Since 1891, Bar della Pace has been a historic institution in the heart of Rome,
a place that has become a meeting point for artists, intellectuals, and celebrities.

A Whether you come for a coffee, lunch, an aperitif, or dinner
you will always �ind a familiar and charming atmosphere.

Discover our menu and let yourself be embraced by one of Rome's most iconic places

Bar della Pace
roma
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